




A GOURMET EXPERIENCE

Buen provecho

Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información relativa 

a alergias e intolerancias alimentarias. Solicítela a nuestro personal.

Este establecemento ten a disposición dos seus clientes información relativa a 
alerxias e intolerancias alimentarias. Solicítea ao noso persoal.

This establishment has at its customers disposal information related to food allergies 

and intolerances. Please, ask our staff for information.

1

Español:  2

Galego:  4

English:  6



2 Precios con el IVA incluido 

PA R A PICA R 

M I N I TORT I LL A CON ZOR Z A   9,00€

Con huevos ecológicos.

OLI VA S A LI ÑA DA S “EI DOS DE I R I A”   9,00€ 
Con “xoubas” y harina de castaña.  

M EJ I LLÓN DE L A R Í A 
EN CEV ICH E DE CÍ T R ICOS   9,50€ 
Con caviar de AOVE y helado de albahaca.  

PU LPO T R A DICIONA L “A FEI R A”   10,50€ 

PU LPO “A GR ELL A”   10,50€ 
Con la gelatina de su cocción y cebolla encurtida.  

ENSA L A DA DE POLLO DE CA M PO 
EN ESCA BECH E   10,00€

Con vinagre do Ribeiro y AOVE. 

ENSA L A DA DE BROT ES T I ER NOS   12,00€  
Con langostinos, zamburiñas y miel de Galicia.

JA MÓN I BÉR ICO D.O.P. LOS PEDROCH ES   25,00€

Con tostas de pan de pueblo y helado de tomate.

DEL M A R

BACA L AO CON FI TA DO  14,00€

Con pil pil de hongos. 

M ER LUZ A DE CELEI RO A 75º  14,00€

Con berberechos y salicornia.

LUBINA CON SHIITAKE Y SEPIA GUISADA  15,00€

DE CUCH A R A 

CREMA DE VERDUR AS DE TEMPOR ADA   9,00€ 
Con aceite de pimentón de La Vera.   

L A S FA BA S DE LOU R ENZ Á   14,00€ 
A nuestra manera. 



3Precios con el IVA incluido 

DEL CA MPO

COR DERO LECH A L A SA DO 
A L EST I LO CIST ERCI ENSE  12,00€  

CROCA DE VACA A L A BR A SA  12,00€

ESPECI A LIDA DES 
DEL MONA ST ER IO

M USLO DE GA LLO CELTA  13,00€

Guisado como toda la vida. 

GA LLI TO CELTA DE 4 0 DÍ A S A L HOR NO  15,00€

Con mojos canarios.

JA R R ET E DE T ER N ER A LECH A L 
CON FI TA DO A 85º   20,00€

Y su guarnición (2 pax). 

CHULETÓN DE VACA MADUR ADA 45 DÍAS  30,00€

Con patatitas asadas.

MOMEN TO DU LCE 

MILHOJAS DE CR EM A A LA VA INILLA 
Y HELA DO DE LICOR CA FÉ   4,00€

L A U VA T R EI X A DU R A EN T E X T U R A S  4,00€

FON DA N T DE CHOCOL AT E N EGRO 
CON N ÚCLEO BLA NCO Y HELA DO 
DE M A N DA R I NA  4,00€

CA Ñ I TA S DE M A SI DE R ELLENA S 
DE CR EM A  5,00€



4 Prezos con IVE incluído

PA R A PICA R 

M I N I TORT I LL A CON ZOR Z A   9,00€

Con ovos ecolóxicos.

OLI VA S A DER EZ A DA S “EI DOS DE I R I A”   9,00€ 
Con xoubas e fariña de castaña.  

M E X I LLÓN DA R Í A 
EN CEBICH E DE CÍ T R ICOS   9,50€ 
Con caviar de AOVE e xeado de albáfega.

POLBO T R A DICIONA L A FEI R A   10,50€ 

POLBO A GR ELL A   10,50€ 
Coa xelatina da súa cocedura e cebola encurtida.  

ENSA L A DA DE POLO DE CA M PO 
EN ESCA BECH E   10,00€

Con vinagre do Ribeiro e AOVE. 

ENSA L A DA DE BROT ES T EN ROS   12,00€  
Con lagostinos, zamburiñas e mel de Galicia.

X A MÓN I BÉR ICO D.O.P. LOS PEDROCH ES   25,00€

Con tostas de pan de pobo e xeado de tomate.   

DE CU LLER 

CR EM A DE V ER DU R A S DE T EM PA DA   9,00€ 
Con aceite de pemento da La Vera.   

A S FA BA S DE LOU R ENZ Á   14,00€ 
Á nosa maneira. 

DO M A R

BACA LL AU CON FEI TA DO  14,00€

Con pil pil de fungos. 

PESCA DA DE CELEI RO A 75º  14,00€

Con berberechos y salicornia.

ROBA LIZ A CON SH I I TA K E 
E SEPI A GU ISA DA  15,00€



5Prezos con IVE incluído

DO CA MPO

COR DEI RO LEI TÓN A SA DO 
AO EST I LO CIST ERCI ENSE  12,00€  

CA DEI R A DE VACA Á BR A SA  12,00€

ESPECI A LIDA DES 
DO MOST EIRO

COX A DE GA LO CELTA  13,00€

Guisado como toda a vida. 

GA LO CELTA DE 4 0 DÍ A S AO FOR NO  15,00€

Con mojos canarios.

JA R R ET E DE T EN R EI R A LECH A L 
CON FEI TA DO A 85º   20,00€

E a súa guarnición (2 pax). 

CHULETÓN DE VACA MADUR ADA 45 DÍAS  30,00€

Con patacas asadas.

MOMEN TO DOCE 

M I LFOLL A S DE CR EM A Á VA I N I LL A 
CON X E A DO DE LICOR CA FÉ   4,00€

A U VA T R EI X A DU R A EN T E X T U R A S  4,00€

FON DA N T DE CHOCOL AT E N EGRO 
CON N ÚCLEO BR A NCO E X EA DO 
DE M A N DA R I NA  4,00€

“CA Ñ I TA S” DE M A SI DE R ECH E A S 
DE CR EM A  5,00€



SM A LL PL AT ES 

M I N I OM ELET T E W I T H POR K ST R I PS   € 9.00

With organic eggs.

M A R I NAT ED OLI V ES   € 9.00 
With sardines and chestnut flour.  

M USSELS I N CI T RUS CEV ICH E   € 9.50 
With EVOO caviar and basil ice cream.  

T R A DI T IONA L “A FEI R A” OC TOPUS   € 10.50 

GR I LLED OC TOPUS  € 10.50 
With its own gelatine and pickled onion.  

FR EE-R A NGE CH ICK EN SA L A D   € 10.00

With Ribeiro vinegar and EVOO. 

BA BY GR EENS   € 12.00  
With prawns, scallops and Galician honey.

I BER I A N H A M ( D.O.P. LOS PEDROCH ES)   € 25.00

With ustic toasted bread and tomato ice cream. 

SPOON FOOD 

SE A SONA L CR E A M OF V EGETA BLE SOU P   € 9.00 
With La Vera paprika oil .   

LOU R ENZ Á-ST Y LE BROA D BE A NS   € 14.00 
With our twist. 

FROM T HE SE A

CON FI T COD  € 14.00

With mushrooms pil-pil. 

75º H A K E  € 14.00

With cockles and salicornia.

SE A B A S S W I T H SH I I TA K E 
A ND STEW ED CU T TLEFISH  € 15.00

6 Prices include VAT 



FROM T HE FIELDS

ROA ST ED SUCK LI NG L A M B 
CIST ERCI A N ST Y LE  € 12.00  

CH A RGR I LLED RU M P ST E A K  € 12.00

MONA ST ERY SPECI A LI T IES 

GR A N DM A’S CH ICK EN T H IGH  € 13.00

ROA ST ED 4 0 -DAY OLD CH ICK EN    € 15.00

With Canary-islands sauces.

SUCK LI NG V E A L SH A N K   € 20.00

Confit at 85° with side (2 pax). 

T-BON E ST E A K AGED 45 DAYS  € 30.00

With roasted potatoes.

SW EET MOMEN TS 

M I LLEFEU I LLE W I T H VA N I LL A CR E A M 
A N D COFFEE-LIQU EU R ICE CR E A M  € 4.00

T E X T U R ES OF GR A PES  € 4.00

DA R K CHOCOL AT E FON DA N T 
W I T H W H I T E CHOCOL AT E COR E 
A N D TA NGER I N E ICE CR E A M  € 4.00

MASIDE CANNOLI WITH CREAM FILLING  € 5.00

7Prices include VAT 










